MENUPLAN

01.07.-08.07.2022

Jul.22

Nudelsuppe A.CG,L
Frei - . 1
Lo Tiroler Grost'l AC.G,L
MenuUsalat
Maiscremesuppe AG,L
Mont
04,07 2002 Pasta Pomadoro A,C,G,L
MenuUsalat
Muschelsuppe ACG,L
Di . .
ooy, Zarter Karreebraten mit Semmelschnitte AC,G,L
Menusalat
Pizzasuppe mit Geback A.CG,L
Mittwoch .. . . .
06.07 2002 SiRer Reisauflauf mit Apfel und Zimt AC,G
Fruchtsauce
Griel3nockerlsuppe ACG,L
Donnerstag . . . .
07 07 2022 Gemiselaibchen mit Dip A,C.G,L
Menusalat
Gemiisecremesuppe ACG,L
Erei . .
08075022 Dorschfilet gebacken mit AC,GL
Kartoffelsalat
Wir winschen erholsame
und schone Ferien!
*Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oderdaraus hergestellte
Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. A |Glutenhaltiges Getreide | H |Nusse/Schalenfrichte
*Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgtentsprechend den gesetzlichen B |Krebstiere L [sellerie
\{orschriﬂ:en (EU—LebensmitteIinfor_mationsvergrdnung 1_1 69/2011).Es gibt_darl'.]l?er Cc | M |senf
hlnags auc_l'_\ noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten 5 et R
f'li'jrs;ct)zs:gr';cf)glrt]i‘;r;r Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekenn- E |[Erdnuss O _|[sulfite
zeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktions- F _[Soja P |[Lupinen
prozess in der Kiiche verwendet werden. G |Milch bzw .Laktose R |Weichtiere




