Frisch und Gsund,s

Herbert Riesel

SchulstraBe 30

8081 Heiligenkreuz am Waasen
Tel. 06604363766

MENUPLAN Feb.23

13.02.-28.02.2023

Klare Gemisesuppe Reibteig ACG,L
Montag . .
13.02.2023 Zarter Karreebraten mit Reis L
MenUsalat
Backerbsensuppe ACG,L
Dienstag . .
14.02.2023 Kéase Makkaroni A,C,G,L
Menisalat
Karfiolcremesuppe AG,L
Mittwoch B . .
15.02.2023 Gemusetaler mit Dip AC,G,L
Menusalat
Nudelsuppe ACG,L
Donnerstag
16.02.2023 Bauerntopf A,C,G,L
mit Geback
Erbsencremesuppe mit Brotwdirfel AC,G,L
Freitag
17.02.2023 Topfenstrudel AC,G
mit Vanillesauce
Semsterferien 20.02.-24.02.2023
Fritattensuppe AC,G,L
Montag .
27.02.2023 Pasta Napolitana A,C,G,L
Menisalat
Sternderlsuppe ACG,L
Dienstag B . . . .
28.02.2023 Huhnerfilet in Rahmsauce mit Reis AG,L
Menusalat

*Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oderdaraus hergestellte

Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. . A _|Glutenhaltiges Getreide | H |Nisse/Schalenfriichte
*Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgtentsprechend den gesetzlichen Ellkeb=tiee L lealone
Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt dartiber c |ei ™M |senf
hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten D _|[Fisch N _[sesam
auslosen kénnen. E [Erdnuss o [sulfite
*Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekenn- F_|soja P_[Lupinen
zeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktions- G |Milch bzw .Laktose R _|Weichtiere

prozessin der Kiche verwendet werden.







