MENUPLAN
15.04.-26.04.2024

Apr.24

Klare Suppe mit Profiteroles AC,G,L
Montag Pasta mit Brokkoli N
15.04.2024 asta mit Brokkolisauce AC,G,L
MenuUsalat
. Muschelsuppe ACG,L
Dienstag K brat it Rei
16.04.2024 arreebraten mit Reis S L,G
MenuUsalat
_ Klrbiscremesuppe mit Geback AC,G,L
Mittwoch Scheiterhauf @
17.04.2024 c eiterhaufen A,C,G
mit Fruchtsauce
5 t Knddelsuppe ACG,L
onnerstag . -
18.04.2024 Couscous Taler"mlt Krauterrahm Y |acoL
Menusalat
Ereit Erbsencremesuppe
19 82';824 Fleischballchen in Tomatensauce mit Salzkartoffeln |A,C,G,L
Meniisalat
Karfiolcremesuppe o AC,G,.L
Montag isfleisch .3))
22.04.2024 Reistleisc L
MenuUsalat
Klare Suppe mit Kartoffelwurfel
Dienstag — 7.
93.04.2004 Spaghetti Pizza AC.G.L
Menusalat
_ Gemusecremesuppe mit Geback AC,G,L
Mittwoch Apfel Kerl @
24.04.2024 preinocker ACG
mit Honig Dip
5 , Selleriecremesuppe A,G,L
onnerstag - - - =
25 04.2024 Grlllkotelette"mlt Butterreis L,G
MenuUsalat
Ereit Eintropfsuppe ACG,L
reita . T n
26.04 2824 Fischlaibchen mit Kartoffel Karottenstampf A,C,G,L,D
Mentisalat @)

ausiSsen k&nnen.

*Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestelite
Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

*Die Kennzesichnung der 14 Hauptallergene erfolgtentsprechend den gesetzlichen

Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 11689/2011). Es gibt darUber
hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten

*Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben den gekenn-
Zzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktions-
prozessin der Kiche verwendet werden.
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Glutenhaltiges Getreide

Niisse/Schalenfrii

Krebstiere Sellerie

Ei Senf

Fisch Sesam

Erdnuss Sulfite

Soja Lupinen
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Milch bzw .Laktose Weichtiere

Allergene Kuchen AG,C
Nachspeise Stritzel A,C,G
Joghurt G
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