MENUPLAN
27.05.-7.06.2024

Mai/Juni 24

*Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestelite

Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

*Die Kennzesichnung der 14 Hauptallergene erfolgtentsprechend den gesetzlichen
Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt daruber
hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertréaglichkeiten

ausiSsen k&nnen.

*Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben den gekenn-
zeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktions-
prozessin der Kiuche verwendet werden.
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Klare Suppe mit Profiteroles AC,G,L
27'\_"00;;?2 4 Pasta Carbonara Art A,C,G,L
Menusalat
. Griel3suppe AC,G,L
25_'8?2834 Hamburgerstrudel mit Sauerrahmsauce HGJAC,G,L
Menusalat
_ Kartoffelcremesuppe mit Geback ACG,L
2&8?2824 Kaiserschmarrn & |acc
mit Honig-Joghurt
282;?_;;22 Fronleichnam
_ Frittatensuppe ACG,L
315(;2'_?0924 Leberkése mit Kartoffelstampf AC,G,L
MenuUsalat
Nudelsuppe ACG,L
03.06 5004 Kasespatzle Y _|acer
MenuUsalat
_ Krautercremesuppe AG,L
05_‘822834 Naturschnitzel mit Reis AG,L
MenuUsalat
_ Backerbsensuppe AC,G,L
og/_lgg\_lgg; Pasta Asciutta 6) |A.C,G.L
Menusalat
Brokkolicremesuppe mit Geback ACG,L
Igg_%%?;tgg Pfannkuchen vom Blech @ |ace
mit Beerensauce
. Reissuppe L
07'_:62{?324 Fischtaler mit Petersilienkartoffeln £ [> |ac,G,.LD
MenuUsalat

Glutenhaltiges Getreide Nisse/Schalenfrichte

H
B [Krebstiere L [sellerie
c |ei M _[Senf
D _[Fisch N_[sesam
E |Erdnuss O [sulfite
F_|Soja P [Lupinen
G _|milch bzw .Laktose R_[Weichtiere

Allergene Kuchen AG,C
Nachspeise Stritzel A,C,G
Joghurt G







