MENUPLAN
17.02.-28.02.2025

Montag Kohlrabicremesuppe AG,.L
17.02.2025 Pasta Bolognese AC.G.L
Menusalat
Dienstag Stgrnderlsuppe A,C,G,L
18.02.2025 Eiernockerl Y _ Jacol
Menusalat
Mittwoch Gemusecremesuppe mit Gebéck AC,G,L
19.02.2025 Mohnnudeln @ lacG
mit Fruchtsauce
Donnerstag . Backgrbsen;uppe . A,C,G,L
20.02.2025 Pariserschnitzel mit Erbsenreis A,C,G,L
Menusalat
Freitag . Kréutercremgsuppe AG,L
21.02.2025 Fischfilet Natur mit Kartoffeln B |aGLD
Menusalat
Montag Klare Suppe mit Profiteroles AC,G,L
24.02.2025 Pasta mit Paprikacremesauce \F AC,G,L
Menusalat
Dienstag Brokkolicremeguppg AG,.L
25.02.2025 Karreebraten mit Reis L
Menusalat
Mittwoch Eintropfsuppe AC,G,L
26.02.2025 Lasagne AC,G,L
Menusalat
Donnerstag Karotten-Kartoffelc.:remesuppe mit Geback AC,G,L
27.02.2025 Grieftaler @ |aco
mit Kompott
Freitag Reissuppe __ L
28.02.2025 Gemiisestrudel mit Dip VY |acocL
Menisalat

*Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestelite
Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

"Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgtentsprechend den gesetzlichen

“orschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 11689/2011). Es gibt daruber
hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiter
ausldsen kdnnen.

*Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte k&nnen neben den gekenn-

zeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktions-
prozess in der Kiche verwendet werden.
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Allergene Kuchen AG,C
Nachspeise Stritzel A,C,G
Joghurt G




