MENUPLAN
03.03.-14.03.2025

Montag Karfio!cremesuppe _ AG,.L
03.03.2025 Reisfleisch AL
Menusalat
Dienstag Backe.rbsensupp'e . AC.G,L
04.03.2025 Gemiselaibchen mit Dip 2 AC.G,L
Menusalat
Mittwoch Zucchini.cremesuppe AG,L
05.03.2025 Thunfisch Pasta b |acG,Lb
Menusalat
Donnerstag Muschelsyppe - - ACGL
06.03.2025 Krauterrahmschnitzel mit Reis B |aclL
Menusalat
Freitag GrianockerIsuppe A,C,G,L
07.03.2025 Kaiserschmarrn & lAcG
mit Kompott
Montag Kartoffelcremesuppe AG,L
10.03.2025 Gemuse Parmesan Pasta \ﬁ AC,G,L
Menusalat
Dienstag St.e.rnderlsuppe ] AC.G,L
11.03.2025 Chili con Carne 2 AL
mit Geback AC,G,L
Mittwoch Klare Sgppe mit Eierschoberl ACG,L
12.03.2025 Milchreisauflauf @ AC.G
mit Fruchtsauce
Donnerstag KUrbiscremesuppe. AG,L
13.03.2025 Geschnetzeltes vom Huhn mit Hérnchen X»yJAC,GL
Menusalat
Freitag . . Klare Suppe mit Einlgge AC,.G,L
14.03.2025 Fischfilet in Sesammantel mit Kartoffeln @ AG,LD
Menisalat

*Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestelite
Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

"Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgtentsprechend den gesetzlichen

“orschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 11689/2011). Es gibt daruber
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hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiter
ausldsen kdnnen.

*Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte k&nnen neben den gekenn-
zeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktions-
prozess in der Kiche verwendet werden.
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Weichtiere

Allergene Kuchen AG,C
Nachspeise Stritzel A,C,G
Joghurt G




