MENUPLAN
31.03.-11.04.2025

Montag Klare Suppg mit Profiteroles AC,G,L
31.03.2025 Pasta mit Kdsesauce V |acoL
Menusalat
Dienstag Griel3suppe A,C,G,L
01.04.2025 Kartoffel-Wuirstelgulasch AC.G,L
mit Gebéack
Mittwoch Sterndelsgppe A,C,G,L
02.04.2025 Pfannkuchen im Blech & lacc
mit Kompott
Donnerstag Kartoffelcrgmesup.pe . AG,L
03.04.2025 Esterhazyschnitzel mit Reis A,G,L
Menusalat
Freitag . Klare Suppe mit Einlage ACG,L
04.04.2025 Fischtaler mit Salzkartoffeln t@ AC,G,LD
Menusalat
Montag Krautercremesuppe AG,L
07.04.2025 Pasta Bolognese AC,G.L
Menusalat
Dienstag Eintrgpfsuppe __ AC,G,L
08.04.2025 Kartoffel Mais Puffer mit Dip \F AC,G,L
Menusalat
Mittwoch Gerni]secremes.uppe_ AG,L
09.04.2025 Paprika Huhn mit Reis >  |AGL
Menusalat
Donnerstag Backerbsensuppe AC.G,L
10.04.2025 Gemiise Lasagne N AC.G.L
Menusalat
Freitag Brokkolicremesuppe mit Geback ACG,L
11.04.2025 StfRe Knddel @ |acc
mit Fruchtmus

*Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestelite
Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

"Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgtentsprechend den gesetzlichen

“orschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 11689/2011). Es gibt daruber
hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiter
ausldsen kdnnen.

*Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte k&nnen neben den gekenn-

zeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktions-
prozess in der Kiche verwendet werden.
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Kuchen AG,C
Stritzel A,C,G
Joghurt G
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