MENUPLAN

Dienstag Suppe mit Einlage AC.G.L
21.04.2025 Pasta Pomadoro YV |accL
Menisalat
Mittwoch Karottencremesyppe mit Geback AC.G,L
22.04.2025 Milchreisauflauf & lace
mit Kompott
Donnerstag !\lUdelsuppe AC,G,L
23.04.2025 Tiroler Grost'l AL
Menisalat
Freitag _ Bérlaqchcremesuppe __ AC.G,L
24.04.2025 Fleischballchen in Tomatensauce mit Reis AC,G,L
Menisalat
Montag Bagkerbsensgppe AC.G,L
28.04.2025 Pasta mit Ratatouille Pesto V |accL
Menisalat
Dienstag Muschel;uppe | AC.GL
29.04.2025 Saftschnitzel mit Erbsenreis AG.L
Menisalat
Mittwoch Gemisecremesuppe mit Geback ) AC,G,.L
30.04.2025 Topfenauflauf @ lacc
mit Fruchtmul(3
Donnerstag
01.05.2025
Freitag _ . GrieBnoc?kerIsuppe AC.G,L
02.05.2025 Fischfilet Natur mit Petersilkartoffeln — JaLD
Mendusalat B2

*Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestelite

Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten =ind. A _|Glutenhaltiges Getreide | H |Niisse/Schalenfriichte
*Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgtentsprechend den gesetzlichen [ g [krebstiere L [selieric
Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt darGber™ - [g M |Senf
hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiter -
ausldsen kdnnen. D_[Fisch INESE= i
*Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben den gekenn- E E"d_"“"ss o SU'f_'te
zeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktions- F_|Soja P _[Lupinen
prozess in der Kiche verwendet werden. G _[Milch bzw .Laktose R_|Weichtiere

Allergene Kuchen AG,C
Nachspeise Stritzel A,C,G
Joghurt G







