MENUPLAN
16.03.-27.03.2026

Sternderlsuppe ACG,L
Montag Kartoffel-Wirstel Gulasch AC,G,L
16.03.2026 . S 2 e
mit Geback
. Karfiolcremesuppe AC,G,L
Dienstag Past it Pesto G
17.03.2026 asta mit Pesto Genovese 2 ACGL
Menusalat
: Klare Suppe mit Profiteroles AC,G,L
Mittwoch - -
18.03.2026 Ragout vom Schwein mit Salzkartoffeln &) |accLwm
MenUsalat
Muschelsuppe AC,G,L
Donnerstag Gemi isott \P
19.03.2026 emuserisotto AC,GL
MenuUsalat
. Zucchinicremesuppe mit Geback AC,G,L
Freitag SiRe Knodel {;,'}
20.03.2026 LR Sy le]e 1= ACG
mit Kompott
Kartotten-Selleriecremesuppe A,C,G,L
Montag Pasta Bol =
23.03.2026 asia QOQnese &) AC,G,L
MenuUsalat
. Backerbsensuppe AC,G,L
Dienstag C C Tal it Di \?
24.03.2026 ousCous L aler mi Ip . A,C,G,L
MenUsalat
. Buchstabensuppe ACG.L
Mittwoch - .pp - =
95.03.2026 Saftschnitzel mit Reis AC.GLM
MenuUsalat
Kartoffelcremesuppe mit Geback AC,G,L
Donnerstag GrieRauflauf @
26.03.2026 . rielsautriau 0 AC,G
mit Fruchtsauce
Freitag Suppe mit Einlage AC,G,L
27 03.2026 Fischfielt in Knuspe.r'kruste mit Kartoffeln @ A,C,G,L,D
MenuUsalat
*Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestelite
A [Glutenhaltiges Getreide | H |Niisse/Schalenfriichte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.
B |Krebstiere L [sellerie *Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen
c [e M |senf Vorschriften (EU-Lebensmittelinfoermationsvererdnung 1169/2011). Es gibt darGber
D IFisch N |Sesam hinallfs auEb noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten
ausliosen Kkonnen.
M| Ercn(lss ORiHliite “Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben den gekenn-
F_|Soja P_|Lupinen zeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktions-
G_|Milch bzw .Laktose R _|Weichtiere prozess in der Kiiche verwendet werden.

Wir verabschieden uns in die Osterferien.
Betriebsurlaub von_30.03.-6.04.2026.
dem 07.06 sind wir wieder wie Ublich fur Sie da.

gesamte Team winscht Frohe Ostern!
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