MENUPLAN
07.04.-17.04.2026

" Backerbsensuppe ACG,L
ontag - =
20.04.2026 Haschee Hornchen ACG.L
Menusalat
Senst Reibteigsuppe A,CG,L
ienstag - - =
21.04.2026 NaturSChr“tZEI mit Ebly A,C,G,L
Menusalat
ittwoch Kartoffelcremesuppe mit Geback AC,G,L
ittwoc . N
92 04,2026 Milchreisauflauf @ |acol
mit Fruchtsauce
5 t Reissuppe L
onnerstag o B - "
93.04.2026 Gemiise Laibchen mit Dip V  |acer
Menusalat
Frei Erbsencremesuppe AG,L
reitag . " . (V]
24.04.2026 Leberkase mit Plree ACG.L
Menusalat
Vot Muschelsuppe AC,G,L
ontag - =
27.04.2026 Tex Mex Reispfanne AC,G,L
Menusalat
o Basilikumcremesuppe AG,L
ienstag - ”
28.04.2026 Pasta mit Gemiisesugo V__|acel
Menusalat
o Buchstabensuppe AC,G,L
ittwoc . Ty
26.04.2026 Geschnetzeltes mit Kartoffeln AG.L
Menusalat
5 Gemisecremesuppe mit Geback AC,G,L
onnersta
30_04_202§ ApfelstrUdel q?-,) A,C,G,L
mit Vanilledip
01.05.2026 STAATSFEIERTAG GECHLOSSEN
*Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestelite
A |Glutenhaltiges Getreide | H |Niisse/Schalenfriichte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.
B |Krebstiere L [sellerie *Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen
c [e M |Senf Vorschriften (EU-Lebensmittelinfoermationsvererdnung 1169/2011). Es gibt darGber
D |Fisch N |sesam hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertréaglichkeiten
= auslésen kénnen.
EM|Ercinss O | iz “Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekenn-
F_[Soja P_|Lupinen zeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktions-
G_|Milch bzw .Laktose R |Weichtiere prozess in der Kiiche verwendet werden.







