MENUPLAN
18.05.-29.05.2026

Montag Brokkolicremesuppe ACG.L
18.05.2026 Schinkenfleckerl AC,G.L
Menisalat
Dienst: Buchstabensuppe ACG.L
19.05.2096 Bauerntopf ACG.LM
mit Geback
Mittwoch Selleriecremesup_pe_ _ ] ACG.L
20.05.2026 Kartoffel Mozzarella R6sti mit Dip \’ AC,G,.LM
Menisalat
Donnersta - NUdE|SL.Ippe _ _ ACG,.L
21.05.2025 Grillkotelette mit Erbsenreis © AC,G.L
Menisalat
Ereita Tomatencremesuppe__mit Brotwirfel ACGL
22.05.20%6 SiRe Knodl [y AC.G
mit Fruchtsauce
505,905 PFINGSTMONTAG - GESCHLOSSEN
Diensta. Backe_rbse_nsuppe ACGL
26,05 2096 Pasta mit Kasesauce \ ACGL
Menusalat '
Mittwoch ___Muschelsuppe . ACGL
27.05.2026 Paprika Hendl mit Butterreis ACG.L
Menisalat
Donnerstag Zucchinicremesuppe mit Geback AC,GL
28.05.2026 Topfenstrudel o) AC,G
mit Kompott o
Freita _Eintropfsuppe AC.G.L
20.05.2026 Pangasiusfilet mit Kartoffeln =/ 5> AC,GLD
Menisalat

A |Glutenhaltiges Getreide | H |Niisse/Schalenfriichte
B |Krebstiere L [Sellerie

C |Ei M |Senf

D _|Fisch N _[Sesam

E_|Erdnuss O _|Sulfite

F |Soja P |Lupinen

G_[Milch bzw .Laktose R |Weichtiere

*Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestelite
Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

*Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen

Verschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt dariiber
hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertréaglichkeiten
auslésen kénnen.

*Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekenn-

zeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktions-
prozess in der Kiiche verwendest werden.







