MENUPLAN KW 38/39
14.09.-25.09.2026

Nudelsuppe A,C,G,L
Montag = -
14.09.2026 Wairstel Kartoffel Gulasch B JaceL
mit Geback
. KUrbiscremesuppe AG,L
Dienstag 0 = \P
15.09.2026 Pasta mit Kasesauce ? _|acor
Menusalat
. Backerbsensuppe N A,C,G,L
Mittwoch - - - V’
16.09.2026 CousCous Laibchen mit Dip A.C,G,L
Menusalat
Gemiuisecremesuppe mit Brot . JacoL
Donnerstag
17.09.2026 Topfenauflauf %W |acc
mit Komoptt
Erit Fritattensuppe A,C,G,L
reita 0 0 ™ 0 s
15,06.2026 Welsfilet in Kiirbiskernkruste X D |acoLo
Menusalat
Muschelsuppe A,CG,L
Montag . . "
21.09.2026 Karreebraten mit Reis ) |acL
Menusalat
_ Klare Suppe mit Profiteroles . ACG,L
Dienstag \l’
22.00.2026 Pasta Pomadoro AC.G,L
Menusalat
_ Zucchicremesuppe mit Brot ‘ A,C.G,L
Mittwoch - n
23.0.2026 Milchreisauflauf &y  |aco
mit Fruchtsauce
Buchstabensuppe A,C,G,L
Donnerstag — -
24.09.2026 Chili con Carne > ACG.L
mit Geback
Krautercremesuppe AG,L
Freitag = bb \V’
25.09.2026 Gemuise Lasagne ACG,L
Menusalat
*Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestelite
Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. A |Glutenhaltiges Getreide | H |Niisse/Schalenfriichte
*Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen B |Krebstiere L [sellerie
Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt dartber C I8 M lsenf
hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten D |Fisch N ISesam
ausldsen kénnen. -
*Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekenn- EMIFrnt=s OFlstilfite
zeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktions- F_|Soja P_|Lupinen
prozess in der Kiiche verwendet werden. G_|Milch bzw .Laktose R_|Weichtiere




