MENUPLAN KW 46/47
09.11.-20.11.2026

Vont Kartoffelcremesuppe . AG,L
onta i - -
00.11 2006 Spinat Frlsc__h kase Pasta \/’ AC,GL
Menusalat
Dienstag Buchstabensuppe ACG,L
10.11.2026 Majoran Fleisch mit Reis AG.L
Menusalat
. Backerbsensuppe R A,C,G,L
Mittwoch Stej Laibch T Di V’ o
11.11.2026 elirer Lal C en mi 1P .C.G,
Menusalat
Brokkolicremesuppe mit Geback X A,CG,L
Donnerstag 0
12.11.2026 GrieRauflauf @ AC,G
mit Kompott
. Nudelsuppe A,C,G,L
Freitag ~
13.11.2026 Spatzle" Pfanne AC,G,L
Menusalat
Gemusecremesuppe AG,L
Montag T -
16.11.2026 Chili con Carne @ AC,G,L
mit Geback
. Reissuppe AL
Dienstag T P
17.11.2026 Pasta mit Kéasesauce \d |acoL
Meniisalat !
_ Kirbiscremesuppe mit Geback N A,C.G,L
Mittwoch %m"
18.11.2026 Apfelstrudel AC,G
mit Vanille Dip
5 . Muschelsuppe A,C,G,L
onnersta . . e
1011 2006 Naturschnitzel mit Ebly AGL
Menusalat
Tomatencremesuppe AG,L
Freit : - P -
20_{?_;326 Welsfilet in Kurbiskernkruste mit Kartoffeln AC,G,LD
Menusalat @
*Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestelite _
Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. A [Glutenhaltiges Getreide | H |Niisse/Schalenfriichte
*Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgtentsprechend den gesetzlichen B |Krebstiere L [sellerie
Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt dariber ¢ g W lsent
hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten D IFisch N [Sesam
ausldsen kénnen. e | 0 lsulf
*Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekenn- Ll - ,'te
zeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktions- F 5913 P LUP.'W}
prozess in der Kiiche verwendet werden. G [Milch bzw .Laktose R |Weichtiere




